Ce qu’il Faut retenir

La viande de Bretonne Pie Noir présente des
taux exceptionnels en bons acides gras,
similaires a ceux obtenus dans cette étude pour les
autres races locales bretonnes. Ce n'est pas tant
la race qui influe sur ce paramétre mais le mode
d'alimentation a 'herbe de nos animaux ; méme
une nourriture supplémentée en lin ne donne pas
d’'aussi bons taux qu’une alimentation a l'herbe.
La race Bretonne Pie Noir, « la vache au naturel »,
n'étant pas dissociable de son mode d'élevage
al'herbe, elle présente naturellement ces qualités
bénéfiques pour notre santé !

LaViancJe

4 (retonne e SNoir

Une viancJe
tenche &
savoureuse

Avec le soutien de

A la dégustation, la viande de Bretonne Pie )
Noir est aussi tendre, plus juteuse et plus >
savoureuse que le témoin de notre étude que l'on
considere comme le top de la viande de qualité en e
France, sélectionnée pour ses qualités bouchéres Région
depuis des dizaines d’années ! BRETAGNE
Nos animaux sont élevés plus longtemps et
uniqguement a l'herbe, maximisant ainsi le bien-
étre des animaux, mais également notre santé
car la viande de Bretonne Pie Noir présente parmi
les taux les plus élevés d'acides gras polyinsaturés,
Oméga 3 et Oméga 6 que l'on peut rencontrer en
viande bovine.

! Une délicieuse viande provenant
d'animaux élevés a Uherbe,

meilleure pour la santé.’y

Retrouvez les points de vente
de nos produits sur notre site web :

www.bretonnepienoir.com
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